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Oliebollenrecept.

Ingrediénten:
1 kg bloem zakje gist
2 eieren zakje rozijnenmix

theelepel zout

1 liter lauwe melk zonnebloemolie

Meng de gist, suiker en het zout door de bloem. Klop

de lauwe melk en de eieren vervolgens door de bloem:

tot een glad dik beslag. Roer de rozijnenmix losjes door
het beslag. Laat het beslag onder een vochtige doek
op een warme plaats een klein uur rijzen. Verhit
intussen de olie tot circa 180 graden Celsius.

Vorm de oliebollen met twee lepels en bak ze in‘

ongeveer 5 minuten goudbruin.

EET SMAKELIJK EN EEN GELUKKIG
EN GEZOND 2007

Productie: maaloverzicht 2006

Afgelopen mei, tijdens de Nationale Molendag was er’

op De Leeuw een actie waarbij mensen konden raden
hoeveel graan er op de Leeuw gemalen was tot aan
dat moment.

Uiteraard hebben de molenstenen na die tijd niet stil’

gestaan. We hebben met de maalploeg hard
doorgewerkt om via onze winkel onze klanten van
voldoende meel te kunnen voorzien, een hele opgave
omdat we alleen op zaterdag kunnen malen.

In 2006 hebben de wieken van De Leeuw gedurende
230 uur gedraaid, wat heeft geresulteerd in een
aanzienlijke productie van verschillende meelsoorten.

Het merendeel van het graan dat op dat op De Leeuw
gemalen wordt is tarwe. In het afgelopen jaar is er
5.525 kg tarwe-volkorenmeel uit de maalpijp gekomen,
waarvan een groot deel verwerkt is tot tarwebloem.
Ook de bijgeleverde zak oliebollenmix bestaat uit onze
eigen tarwebloem.

eetlepel suiker

Openingstijden: dinsdag: 13.00- 16.30 uur
zaterdag: 13.00 — 16.30 uur
Tijdens opening bereikbaar tel: 0297 346 012

Korenmolen D is te vinden in
de Zijjdstraat te Aalsmeer

Naast tarwe wordt er op De Leeuw ook Spelt, Gerst,
Mais en Rogge gemalen. In totaal is 6.275 kg graan
de molenstenen gepasseerd tijdens het afgelopen
jaar. We hopen dat we tenminste die hoeveelheid het
komende jaar ook weer zullen halen. Natuurlijk is dat
afhankelijk van de hoeveelheid wind op zaterdag.

Namens de maalploeg wens ik u alvast een mooi 2007
en wat de molenaars betreft veel wind!

Robert Berkovits
Molenaar
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Beste Molenvrienden,

We zijn bijna aan het eind van 2006 en ik hoop dat u
allen een goed jaar achter de rug hebt. Ik denk dat we,
als we aan De Leeuw denken , kunnen vaststellen dat
het afgelopen jaar goed was. Goede ploegen
molenaars en vrijwilligers, stijgende omzetcijfers en
veel vaste klanten. Dat is wat me als ik zaterdags
dienst heb het meest opvalt. De vele trouwe klanten die
ik iedere keer weer zie en de vaak enorme
hoeveelheden meel die meegenomen worden.

Dat het allemaal zo goed gaat is vooral te danken aan
onze vrijwilligers die steeds weer bereid zijn zich in te
zetten voor het operationeel houden van korenmolen
De Leeuw. Namens het Bestuur wil ik u allen hiervoor
hartelijk danken. Ook de steun van onze donateurs is
van groot belang om de molen als werkend monument
in het hart van ons dorp te handhaven

Het belangrijkste feit in het afgelopen jaar was de
concretisering van de nieuwbouwplannen tussen de
ABN en de Leeuw. Met de ontwikkelaar zijn we een
financiéle vergoeding overeengekomen, die inmiddels
al op onze bankrekening staat. Met deze vergoeding
kunnen we, als er inderdaad windbelemmering
ontstaat, twee fokwieken laten maken waardoor de
hinder hopelijk enigszins gecompenseerd kan worden.
De tijd zal het leren.

Het was feest om ook dit jaar Sinterklaas en zijn
Zwartepieten op de molen te ontvangen. Kinderen en
hun ouders, wel meer dan 500 mensen, genoten op
het Molenplein van alle capriolen die de pieten op en
vanaf de stelling vertoonden.

Het Bestuur wenst u prettige feestdagen, een
voorspoedig en gezond 2007 en we hopen op uw aller
steun ook in de toekomst.

Paul van der Laarse,
Voorzitter “Stichting Korenmolen De Leeuw”
Tel: 0297 322 111

Molenexcursie 2006

Met een kleine groep molenliefhebbers vertrokken we
op 19 augustus in Noordelijke richting met als eerste
bestemming molen “De Adriaan” in Haarlem.

De Adriaan is een achtkante stellingmolen, een
korenmolen die in 2001 is herbouwd op de plaats
waar vroeger een vergelijkbare molen heeft gestaan.
Deze prachtige museummolen staat op een heel mooi
punt aan de Papentorenvest in een bocht van het
Spaarne. Vanaf de stelling heb je een schitterend
uitzicht over de stad. Speciaal voor onze groep waren
om kwart voor negen al enkele vrijwilligers aanwezig
om ons rond te leiden. Vooral de opgestelde
schaalmodellen van diverse molens en wieksystemen
zijn zeer instructief. Er wordt niet gemalen op de
molen; wel heeft Robert Berkovits ooit één keer het
steenkoppel van de Adriaan aan de gang gekregen en
ook echt gemalen.

Om 10.00 uur vervolgden we onze reis. Onderweg
zagen we op enige afstand diverse andere molens
voordat we bij Ondermolen D, de Museummolen
van de Schermer, aankwamen. De kenners weten
dat wanneer gesproken wordt over een ondermolen
we te maken hebben met een poldermolen die water
opvoert en vaak deel uitmaakt van een molengang
waarbij meerdere molens trapsgewijs het polderwater
omhoog brengen. In totaal waren 300 jaar geleden 52
molens nodig om de Schermer droog te malen.

De Schermermolens zijn achtkante binnenkruiers met
een brede kap en geen staart. Om de molen op de
wind te zetten moet de molenaar de kap in want daar
bevindt zich het kruirad.

Op weg naar de volgende molen passeerden we een
zestal Noord-Hollandse binnenkruiers. In Wognum
stopten we voor de lunch.

Bij de “Krijgsman” in Oosterblokker, waar we veel
producten van betrekken, haalden we alleen een
bestelling op. Om half drie arriveerden we bij
korenmolen “De Hoop” in Wevershoof, waar we
enthousiast en gastvrij ontvangen werden, er bleek
een bijzondere band omdat zij destijds bij ons waren
geweest om te kijken hoe ze het een en ander
moesten aanpakken.

De Hoop dateert uit 1889 en maakte aan het eind
van de 19e eeuw deel uit van 25 molens in de
omtrek. De expositie “Van graan tot brood” gaf het
bezoek zeker meerwaarde. De molen beschikt over
een ontvangstruimte waar getrouwd kan worden.

Onze laatste te bezoeken molen was de
Medemblikker-meelmolen “De Herder”. Een
stelling-korenmolen  bij de Westerpoort van
Medemblik die al in 1555 op kaarten genoemd werd.
Vanaf de stelling kijk je uit op de Wieringermeer en
kan je, je een beetje voorstellen hoe het was toen de
molen nog aan de rand van het meer stond. In de
dertiger jaren werd de molen stilgezet en na de
Tweede Wereldoorlog gesloopt. In 1985 werd een
stichting opgericht tot herbouw en in 1990 werd de
molen door Prins Claus feestelijk geopend. Molenaar
J.A. Berkhout, die zich vele jaren intensief heeft
ingezet voor de herbouw, vertelde op boeiende wijze
van de worsteling om dat voor elkaar te krijgen. Het
was triest om nauwelijks een week na ons bezoek te
horen dat de heer Berkhout op 76 jarige leeftijd
plotseling was overleden. Gelukkig heeft zijn zoon al
enige jaren belangstelling voor het molenaarsvak en
zal er zeker voor zorgen dat het levenswerk van zijn
vader wordt voortgezet en de molen blijft draaien én
malen.

Na dit laatste bezoek hadden we voldoende molens
gezien en keerden we voldaan huiswaarts.

Met dank aan Dick Prins voor zijn deskundige
inbreng bij het uitzetten van de route en het kiezen
van de te bezoeken molens.

Jan Ran (secretaris)
Pepernotenmolen

Ook dit jaar waren we weer pepernotenmolen. Veel
kleurige jutezakken met pepernoten werden vanaf de
stelling door de pieten neergelaten. Vooral voor het
jeugdige publieck waren de twee klimpieten
spectaculair. Langs touwen klommen ze naar de
stelling om zich daarna ondersteboven weer naar
beneden te laten glijden. Vrolijke moderne
sinterklaasliedjes vergrootten de feestvreugde op het
Molenplein. We hopen dat ook volgend jaar de Sint
de molen weer in zijn bezoekschema opneemt.




