Daarnaast worden meelproducten gemengd. Dat stelt de
vrijwilligers in de winkel in staat om pannenkoekmeel,
Waldkorn, Aalsmeers-Broodmix e.d. te verkopen.
Al die maal- en mengactiviteiten moeten dan ook nog
zorgvuldig  worden  bijgehouden in  maalstaten.
Maar er komt nog wel wat meer op de molenaar af:
Dagelijks moeten de hals en de pen van de bovenas
worden gesmeerd. De pen draait in een hardstenen lager.

Incidenteel worden de kammen gewassen (de tanden van
de tandwielen worden met bijenwas behandeld). En het
kruiwerk dient eveneens regelmatig gesmeerd te worden.
Omdat er in de kap van de molen luiken moeten worden
verwijderd, de ruimte achter de rollen waarop de kap
draait van takjes en ander nestmateriaal moet worden
ontdaan en er reuzel moet worden aangebracht is dat zo
maar een dag werk.

Ook kleine reparaties komen voor op het lijstje van de
molenaar. Loszittende kammen worden geborgd, touwen
van een knoop, splits of takeling voorzien, wiggen (in het
gevlucht b.v.) aangeslagen of vervangen.

Uiteraard dient het maalkoppel met enige regelmaat
grondig te worden gereinigd. Het geheel wordt
ontmanteld, zodat alle onderdelen kunnen worden
aangepakt. Soms moeten de molenaars het koppel echt
openleggen om alles goed te kunnen afstellen of om de
stenen te kunnen “billen” (de stenen te scherpen).

Aan het eind van de dag wordt de vang er dan weer op
gelegd. Alles wordt weer vastgezet en geborgd en de
eindborden worden uit de wieken genomen.
Op die manier blijft de molen veilig achter.

Openingstijden: dinsdag: 13.00 — 16.30 uur
zaterdag: 13.00 — 16.00 uur
Tijdens de opening bereikbaar tel: 0297 346012

Locatie molen De Leeuw: Zijdstraat 28 te Aalsmeer

Uit de winkel

Koopt u ook regelmatig meel in de molenwinkel?
De vrijwilligers vragen u met nadruk om dan klein geld mee
te nemen, want er is maar zeer beperkt wisselgeld in de
molen aanwezig.

Per 1 januari 2016 heeft de regering de maatregel
afgekondigd om plastic tasjes alleen tegen betaling te
verstrekken en op die manier de afvalberg aan plastic
enigszins terug te dringen. Ook in onze winkel staan we
achter dit beleid. Voor de klanten die een tasje willen
aanschaffen, zijn er tasjes gefabriceerd uit recyclebaar
materiaal. Ze kosten € 0,20

Voor verdere info: wuwuw. mo[ena’eléeuw. n[
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De lezers onder u die zo nu en dan op de website van de
molen kijken, hebben al kunnen zien dat de leden van de
RABO-bank in de regio Schiphol voor een mooie verrassing
hebben gezorgd.

Elk jaar wordt een zogenoemde Bloeiende ledenactie
gehouden, waarbij de leden van de bank een drietal
stemmen mag uitbrengen op de voorstellen van organisaties
en stichtingen. Dit jaar waren er maar liefst 65 van die
voorstellen die uiteindelijk door de bank werden
gehonoreerd en op een lijst waren gezet.

De leden konden nu maximaal drie stemmen op zon
voorstel uitbrengen. Het resultaat van deze actie werd op
dinsdag 16 februari bekend gemaakt.

Van een groep van zestig aanvragers verscheen op een
groot scherm wat zij aan bedragen in de wacht hadden
gesleept. De vertegenwoordigers van de vijf ingediende
voorstellen die het hoogste aantal stemmen (en daarmee
het grootste bedrag) hadden gekregen, werden naar voren
geroepen. Daar bleek korenmolen 'De Leeuw’ toe te
behoren!

Een prachtig bedrag, waarvoor we de leden van de RABO-
bank die op ons hebben gestemd bijzonder erkentelijk zijn.
We zullen het inzetten om plannen ter verbetering van de
molen uit te voeren.

Leo Bertoen,

voorzitter

Maalgoed

‘De Leeuw’ is een korenmolen. Dat wist u natuurlijk al.
Bij sommigen echter leeft het idee dat we in de molen
alleen tarwe malen. Dat ligt anders.

De twee maalkoppels die onze molen rijk is, worden
gebruikt voor het malen van tarwe, spelt, rogge en mais.
Door het malen van genoemde granen, ontstaat een
product dat we volkorenmee/ noemen. Alles van de korrel
zit nog in het meel.

D.m.v. builen — het volkorenmeel wordt dan door een
borstelzeef geleid — kunnen we bloem, griezen en zemelen
van elkaar scheiden. Die drie producten worden ook nog
eens afzonderlijk verkocht.

Daarnaast mengen we op de
maalzolder ook nog
producten, zodat we een nog
weer uitgebreider assortiment
aan meelproducten kunnen
aanbieden.

De verschillende pannenkoek-
en broodmixen zijn daar een
voorbeeld van. Zo ook de zo-
genoemde ™ Voogesmix’, een
mix van drie verschillende
graansoorten die in een
bepaalde verhouding worden
gemend. Deze mix leveren we
aan bakkerij Vooges die daar
o al jaren een speciaal brood
( De buil) van bakt en verkoopt.

Wat doet de molenaar op zo’n draaidag?

Als iemand aan anderen vertelt dat hij actief is als vrijwillig
molenaar, wordt nogal eens de vraag gesteld: Wat doe je
dan de hele dag?

Op een molen zoals ‘De Leeuw’ lijkt het antwoord voor de
hand te liggen: “Graan malen”. Inderdaad: bij geschikte
wind neemt dat een flink gedeelte van de dag in beslag.
Maar er komt nog heel wat meer bij kijken.

‘s Morgens begint de molenaar in de kap en neemt daar
de belemmeringen weg die de molen beschermen tegen

ongewenst draaien. Dat geeft hem of haar ook de
gelegenheid om een visuele inspectie uit te voeren: liggen
er geen takjes of steentjes op de kruivioer? Zitten de
wiggen vast? Zien we geen afwijkingen aan tandwielen,
etc.

Vervolgens worden ook op de stelling de kettingen die de
wieken borgen en de bliksemafleider losgemaakt. Dan kan
de molen op de wind worden gezet (kruien). Daarna
bepaalt de molenaar of er zeilen voor de wieken moeten
worden gelegd en hoeveel dan wel. Er zijn verschillende
variaties mogelijk van helemaal niets tot volle zeilen. Om
die reden heeft de molenaar al voor de draaidag begint,
de voorspellingen voor wind en regen bekeken.
Gedurende de dag blijft dit een belangrijk aspect. Hij of
zij moet direct kunnen ingrijpen als er dingen veranderen.
Niet alleen kan de windrichting gedurende de dag
veranderen, de nadering van een — zware — bui betekent
zeker dat de molenaar alert is op de gevolgen daarvan.

Als er gemalen kan worden, zet de molenaar de
maalstenen in het werk, vult de kaar met graan en zal de
zaken bij het maalkoppel en op de zolder daaronder zo
afstellen, dat een mooi maalproduct ontstaat.

Na de maalwerkzaamheden begint de grote schoonmaak:
alles moet grondig worden gezogen en gereinigd om het
verschijnen van ongedierte te voorkomen.

Naast het malen van graan wordt er gedurende zo’n dag
ook nog gebuild en er wordt bloem van het volkorenmeel
gemaakt.




